NOWOSCI NORMALIZACYJNE

Informacje o wltasciwosciach zywnosci zgodnie z PN-EN 16104:2013-06
Dane dotyczace zywnoSci - struktura i format wymiany

W czerwcu 2013 r. zostata opublikowana angielska wersja jezykowa PN-EN 16104:2013, opracowana przez
Komitet Techniczny CEN/TC 387 ,Food data”, ktérego sekretariat jest prowadzony przez SIS (Szwedzki Instytut
Normalizacyjny). Komitetem krajowym odpowiedzialnym za norme jest KT 310 ds. Systeméw Zarzqdzania Bez-

pieczeristwem Zywnosci.

Cele normy

Gléwnym celem prezentowanej normy jest dostarczenie
ramy roboczej, ktéra umozliwia i utatwia tworzenie, zesta-
wianie, szerzenie i wymiane danych. Norme opracowano tak,
aby stanowita ona trwata, a jednoczes$nie dos$¢ elastyczna
baze, umozliwiajaca wlaczanie przysztych rozszerzen da-
nych. Umozliwi to kazdej grupie wspdlnoty, wysytanie zro-
zumiatych danych dotyczacych zywnosci, do jakiejkolwiek
innej grupy wspdlnoty. Nalezy poinformowac, ze prezento-
wana norma nie obejmuje wszystkich definicji, ktére sg wy-
magane, np., zbioru wtasciwosci produktu zywnosciowego,
ktére moga mie¢ zastosowanie jak rowniez zawartosci roz-
nych sktadnikéw odzywczych i metali szkodliwych dla
zdrowia. Dane te, beda uzgadniane w obrebie wspdlnoty
i uwzgledniane w tzw. stownikach nadzorowanych.

Wymiana danych dotyczacych zywnosSci pomiedzy réznymi
grupami/stronami wymaga porozumien nie tylko, co do
rodzaju danych, ale réwniez ich kodowania. Norma obejmuje
zasady kodowania danych w jezyku XML, ktéry jest dzisiaj
najlepiej rozpoznang og6lng technikg kodowania danych.

Rys. 1. Porozumienie, co do wzajemnej wymiany danych, dotyczqcych zZywnosci
(A) bazujqcych na niniejszej normie (S) wyspecyfikuje réwniez zbiér nadzoro-
wanych stownikéw (V) wg PN-EN 16104:2013

Fig. 1. The agreement on the mutual exchange of data related to foods (A)
based on this standard (S) will specify the set of supervised dictionaries (V)
according to PN-EN 16104:2013

Rysunek 1 stanowi ilustracje przypadku, kiedy dane doty-
czace zywnos$ci sa wymieniane pomiedzy bazami danych
partneréw (1) w pewnym rodzaju wspolnoty. Zamierzaja oni
uwzgledni¢ niniejsza norme w zawieranym obustronnie
porozumieniu(2). Niezaleznie od wyboru normy (3) poro-
zumienie to bedzie zawierato wskazania, co do wyboru nad-
zorowanych stownikéw (5) oraz ograniczenia odno$nie do
danych (4). Na przyktad, porozumienie moze stanowi¢, ze
bedzie musiata by¢ dostarczona naukowa nazwa dla wszyst-
kich produktéw zywno$ciowych, pomimo tego, Ze nie jest
ona wymagana w normie. Dodatkowo porozumienie moze
specyfikowaé wymagania, wedtug ktérych wtasciwosci zyw-
nosci beda podlegaty wymianie lub jaki bedzie stosowany
jezyk wymiany.

Terminy uzywane w normie

Norma wprowadza oKkreslenie wlasciwosci zywnoSci, jako
pojecia ogolnego, wéwczas, gdy opisuje elementy sktadowe
zywnos$ci takie jak: sktadniki odzywcze, metale szkodliwe dla
zdrowia, mikroorganizmy, ale réwniez, gdy opisuje rézne
fizykochemiczne wtasciwosci produktéw zywnosciowych.

Termin zywno$¢ odnosi sie na ogét do dobr przeznaczonych
do konsumpcji przez cztowieka i obejmuje surowe oraz
przetwarzane produkty zywnos$ciowe i substancje uzywane
w przetworstwie. Jednakze doktadna definicja pojecia moze
sie zmienia¢, w zaleznosci od ustawodawstwa i réznic kultu-
rowych. Norma moze by¢ stosowana bez wzgledu na te
zmienno$c.

Dane dotyczace Zywnos$ci odnoszg sie do opiséw oraz iden-
tyfikacji produktéw zywnos$ciowych i ich wlasciwosci, jako
zZywnosci. Sg one potrzebne i stosowane do wielu celéw, np.
do: etykietowania, opracowywania nowych produktéw,
leczenia dietg, poddawania dziataniu systemu zywieniowe-
go, informacji konsumenckiej i badan. Tak wiec, istnieje wie-
le grup profesjonalnych, ktére majg potrzebe tworzy¢, ze-
stawia¢, wzajemnie wymienia¢ lub mie¢ dostep do szczegé-
towych informacji, na temat produktéw zywnoSciowych.
Zaliczajq sie do nich:

— producenci zywnoSci;

— laboratoria analizy zywnoSci;

— instytucje rzadowe;

— badacze;

— posrednicy sprzedazy i sprzedawcy detaliczni;

— zywieniowcy/dietetycy;

— dystrybutorzy zywno$ci;

— konsumenci;

— restauracje/firmy $wiadczace ustugi Zzywieniowe;

— podmioty zajmujace sie tworzeniem programéw kompute-
rowych.

Grupy te, w rézny sposdb wykorzystujg informacje dotycza-
ce zywnosci i nimi zarzadzaja.

Obecnie, pomiedzy krajami cztonkowskimi i grupami profe-
sjonalnymi, wystepuja réznice w sposobie wyrazania danych,
dotyczacych zywno$ci, np. opisu produktu zywnosciowego,
definicji sktadnikéw odzywczych i innych wtasciwosci pro-
duktu oraz stosowanych metod tworzenia wartosci tacznych.
Wspdlna Norma Europejska, ustanowiona w ramach prac
CEN, jest kluczowym narzedziem umozliwiajacym jedno-
znaczng identyfikacje i opis danych dotyczacych produktu
zywnos$ciowego oraz jego jakos$ci, np. w bazach danych po-
wstajacych do cel6w rozpowszechniania i wzajemnej wymiany.

Istnieje mozliwo$¢ przettumaczenia normy na jezyk polski,
na wniosek zainteresowanych Srodowisk. Norme mozna
zakupi¢ w wersji oryginalnej, poprzez strone www.pkn.pl

Lubomita Owczarek
Przedruk z Wiadomosci PKN. Normalizacja 9/2013
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67.050 OGOLNE METODY BADAN I ANALIZ PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH

PN-EN 13804:2013-06E

Artykuly zywnos$ciowe - Oznaczanie pierwiastkéw $lado-
wych i ich form chemicznych - Uwagi ogélne i wymagania
szczegOtowe

Wprowadza: EN 13804:2013

PN-EN ISO 21572:2013-06E

Artykuty zywnoS$ciowe - Analiza biomarkeréw molekular-
nych —-Metody oparte na wykrywaniu biatka

Wprowadza: EN IS0 21572:2013, 1SO 21572:2013

PN-EN ISO 21569:2007/A1:2013-07E

Artykuty zywnosciowe - Metody wykrywania organizméow
zmodyfikowanych genetycznie i produktéw pochodnych -
Metody jakosciowe oparte na kwasach nukleinowych
Wprowadza: EN ISO 21569:2005/A1:2013,

ISO 21569:2005/Amd 1:2013

PN-EN ISO 24276:2007/A1:2013-08E

Artykuty zywnoS$ciowe - Metody wykrywania organizméw
zmodyfikowanych genetycznie i produktéw pochodnych -
Wymagania og6lne i definicje

Wprowadza: EN ISO 24276:2006/A1:2013,

[SO 24276:2006/Amd 1:2013

67.100.01 MLEKO I PRZETWORY MLECZNE. ZAGADNIE-
NIA OGOLNE

PN-ISO 22935-3:2013-07P

Mleko i przetwory mleczne - Analiza sensoryczna - Cze$¢ 3:
Wytyczne do oceny zgodnosci wiasciwosci cech sensorycz-
nych ze specyfikacjami produktu z zastosowaniem metody
punktowej

Wprowadza: 1SO 22935-3:2009

PN-ISO 22935-2:2013-07P

Mleko i przetwory mleczne - Analiza sensoryczna - Cze$¢
2: Zalecane metody oceny sensorycznej

Wprowadza: 1SO 22935-2:2009

67.100.10 MLEKO I PRZETWORY MLECZNE PRZETWO-
RZONE

PN-EN ISO 5536:2013-08E

Przetwory z ttuszczu mlecznego - Oznaczanie zawartoS$ci
wody - Metoda Karla Fischera

Wprowadza: EN ISO 5536:2013, ISO 5536:2009

67.100.30 SERY
PN-EN IS0 9233-2:2013-08E

Ser, skoérka sera i ser topiony - Oznaczanie zawarto$ci na-
tamycyny - Cze$¢ 2: Metoda wysokosprawnej chromato-
grafii cieczowej dla sera, skdrki sera i sera topionego
Wprowadza: EN 1SO 9233-2:2013, I1SO 9233-2:2007, 1SO
9233-2:2007/Amd 1:2012

PN-EN IS0 9233-1:2013-08E

Ser, skorka sera i ser topiony - Oznaczanie zawartosci na-
tamycyny - Cze$¢ 1: Metoda absorpcyjnej spektometrii
molekularnej dla skoérki sera

Wprowadza: EN ISO 9233-1:2013, ISO 9233-1:2007/Amd
1:2012,1S0 9233-1:2007

67.100.99 INNE PRZETWORY MLECZNE

PN-EN ISO 12779:2013-08E

Laktoza - Oznaczanie zawartosSci wody - Metoda Karla
Fischera

Wprowadza: EN IS0 12779:2013,1S0 12779:2011

67.200.10 OLEJE I TEUSZCZE ROSLINNE ORAZ ZWIERZECE

PN-EN ISO 3657:2013-10E
Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece — Oznaczanie liczby

zmydlenia
Wprowadza: EN IS0 3657:2013, ISO 3657:2013

PN-EN ISO 3961:2013-10E

Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece — Oznaczanie liczby
jodowej

Wprowadza: EN IS0 3961:2013, SO 3961:2013

67.200.20 NASIONA OLEISTE

PN-EN IS0 9167-1:1999/A1:2013-10E

Nasiona rzepaku - Oznaczanie zawartosci glukozynolanéw
- Cze$¢ 1: Metoda z zastosowaniem wysokoci$nieniowej
chromatografii cieczowej

Wprowadza: EN ISO 9167-1:1995/A1:2013,
[S09167-1:1992/Amd 1:2013

67.240 ANALIZA SENSORYCZNA

PN-ISO 22935-3:2013-07P

Mleko i przetwory mleczne - Analiza sensoryczna - Czes¢
3: Wytyczne do oceny zgodnos$ci wtasciwosci cech senso-
rycznych ze specyfikacjami produktu z zastosowaniem
metody punktowej

Wprowadza: ISO 22935-3:2009

67.260 WYTWORNIE I WYPOSAZENIE DLA PRZEMYSLU
SPOZYWCZEGO

PN-EN 13378+A1:2013-06E

Maszyny do produkcji makaronéw - Wyttaczarki makaro-
nu - Wymagania z zakresu bezpieczenstwa i higieny
Wprowadza: EN 13378:2001+A1:2013

PN-EN 13379+A1:2013-05E

Maszyny do produkcji makaronéw - Maszyny do zawieszania,
zdejmowania i ciecia, przeno$niki powrotne pretéw, magazy-
ny pretéw — Wymagania z zakresu bezpieczenstwa i higieny
Wprowadza: EN 13379:2001+A1:2013

PN-EN 13289+A1:2013-05E

Maszyny do produkcji makaronéw - Suszarki i schtadzarki
- Wymagania z zakresu bezpieczenistwa i higieny
Wprowadza: EN 13289:2001+A1:2013

65.120 PASZE DLA ZWIERZAT

PN-EN ISO 17180:2013-07E
Pasze - Oznaczanie lizyny, metioniny i treoniny w komer-

cyjnych produktach aminokwasowych i premiksach
Wprowadza: EN ISO 17180:2013, IS0 17180:2013

Opracowata: Katarzyna Szczepariska
Joanna Piepidrka-Stepuk
Zrédto: http://www.pkn.pl/
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